OROTTINTO

D:O. TORO

Nota de cata
Color: Rojo picota con ribete violaceo.

Aroma: Intenso y fresco. Recuerdos de fruta negra
(mora, ciruela) y regaliz, con ciertas notas lacteas.

Paladar: En boca es muy agradable, sabroso y

goloso. Recuerdos de fruta fresca y regaliz negro.
Persisitente y equilibrado.

Recomendaciones de Consumo

Temperatura de servicio: 12-14°C

Recomendaciones de maridaje: Carnes blancas,
embutidos y quesos curados.

Alérgenos: Contiene sulfitos
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_ Superficie de vifiedo propio: 15 ha

Ubicacién: Toro (Zamora) ’
Tipo de Suelo: arcillo arenoso

Edad mediadel vifiedo: 20 afios

Densidad de Plantacién: 2.222 plantas / ha \‘
Rendimiento: *kg / ha
Tipo de ple‘}”nta : vaso y espaldera ‘
J ELAB.ORA'\CIOI\! : P N . . 7. ‘
% Vendimia: Mecéanica <4 ) i ;
' Fecha vendimia: O‘ '
Dep6sitos de 6n: Ac’noxid

controlada
Temperatura Fermentacién: 25°
Tiempo de fermentacion:

Datos Analiti
Grado: 14%
Contiene sulfitos.
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