OROTROBLE

D:O. TORO

Nota de cata
Color: Rojo picota bien cubierto, con ribete violaceo.

Aroma: Intensos aromas a fruta negra madura (mora,
arandanos) y regaliz negro. Fondo de suaves
tostados, especiado y balsamico, con notas de vainilla
y cacao.

Paladar: Fresco, equilibrado, con buena presencia de

fruta negra, notas especiadas y balsamicas.
Estructurado y persistente.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: 12-14°C
Recomendaciones de maridaje: Solomillos y carnes

de buey a la parrilla, lechazo, estofados, asados y
preparados de caza. Arroces y embutidos.

Historico Premios:

90 puntos James Sucklinkg
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VINEDO
_ Superficie de vifiedo propio: 20 ha

Area de Produccién: Toro (Zamora)

Tipo de Suelo: arcillo arenoso

Edad mediadel viiiedo: 20 afos
Densidad de Plantacion: 2.000 plantas / ha
Rendimiento: & kg / ha

Tipo de plaptacro : vaso

s ELABORACION

( Vendimia: Manual seleccionada P - |
Fecha de Vendi iaﬁe : ’
Dep6sitos de Fﬂne on: Ac.noxid mpera ;

controlada
Temperatura Fermentacion: 24°
Tiempo de fermentacion:
Tiempo en Barrica: 6
Tipo de Barrica: Franc
Tiempo en Botella: mi

Datos Analiti

Grado: 14 %
Contiene sulfitos.

TORO

Denominacion de Origen
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Orot. Ctra. Tordesillas, s/n 49800 Toro, Zamora (Espafia) T. +34 983 868 116
www.orotbodega.com // info@bornosbodegas.com



